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南臺科技大學 107 學年度第 2 學期課程資訊 

課程代碼 M0N0BA05 

課程中文名稱 職場自主學習(二) 

課程英文名稱 Hospitality Off-Campus Internship(Ⅱ) 

學分數 1.0 

必選修 選修 

開課班級 夜四技產設一甲  

任課教師 陳宏銘  

上課教室(時間) 週四第 11 節(M206) 

課程時數 1 

實習時數 0 

授課語言 1 華語 

授課語言 2  

輔導考照 1  

輔導考照 2  

課程概述 學生可藉由至企業進行實務技能訓練，提升學生於職場的適應力與競爭力，

以瞭解相關專業領域之實務工作。 

先修科目或預備

能力 

 

課程學習目標與

核心能力之對應 

※編號 , 中文課程學習目標 , 英文課程學習目標 , 對應系指標 

-------------------------------------------------------------------------------------- 

1.能綜合所學，展現餐旅專業技術、能力於餐旅實務工作中。 , -- , 1 敬業合

群 

2.能展現良好敬業合群態度與團隊溝通協調能力 , -- , 1 敬業合群 

3.能展現良好敬業合群態度與團隊溝通協調能力 , -- , 7 樂在工作 

4.能綜合所學，展現餐旅專業技術、能力於餐旅實務工作中。 , -- , 9 基礎餐

旅知識 

中文課程大綱 分組討論或口頭報告與職場學習有關的主題 

英/日文課程大綱 This course focuses on the knowledge of restaurant industry trend concept. 

Students will develop 

basic ideas of restaurant business when working in the hospitality industry. 

課程進度表  

教學方式與評量

方法 

※課程學習目標 , 教學方式 , 評量方式 

-------------------------------------------------------------- 

能綜合所學，展現餐旅專業技術、能力於餐旅實務工作中。 , -- , -- 

能展現良好敬業合群態度與團隊溝通協調能力 , -- , -- 

能展現良好敬業合群態度與團隊溝通協調能力 , -- , -- 

能綜合所學，展現餐旅專業技術、能力於餐旅實務工作中。 , -- , -- 
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指定用書  

參考書籍  

教學軟體  

課程規範  

 

 

 


