	南臺科技大學105學年度第2學期課程資訊

	課程名稱
	餐旅創業實務(與專四技餐旅四甲合開)

	課程編碼
	M0N0AB02

	系所代碼
	0M

	開課班級
	夜四技餐旅四乙 

	開課教師
	陳俊銘 

	學分
	2.0

	時數
	2

	上課節次地點
	四13 14 教室W0502

	必選修
	選修

	課程概述
	優良餐旅專業實務人才除具備專業知識及技能外，亦須對現場營運管理有基礎了解，為日後餐旅職涯發展奠定基礎，餐旅產業創業主要在介紹不同類型的餐旅產業營運方式(速食業管理、國際會議管理等)，並進行餐旅業之創業企劃設計。 
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